
Dinner



Salate — Insalate — Salads

Krautsalat, grüner Apfel, Sbrinz-Käse, Walnussdressing, Haselnüsse
Insalata di cavolo cappuccio, mela verde, Formaggio Sbrinz, condimento alle noci, nocciole

Cabbage salad, green apple, Sbrinz cheese, walnut dressing, hazelnuts
23

Sommer-Blattsalat, gebeizter Saibling, Senf-Dill-Dressing
Insalata di foglie estive, salmerino marinato, salsa senape e aneto

Summer leaf salad, marinated char, mustard-dill dressing
38

Engadiner Caesar Salat, Bündnerfleisch, Birnenbrot, Walnüsse
Insalata Caesar Engadinese, carne secca dei Grigioni, pane alla pere, noci

Engadine Caesar salad, Grisons dried beef, pear bread, walnut
29

Suppen — Zuppe — Soups

Gazpacho des Hauses, knuspriges Brot  
Gazpacho della casa, pane croccante
Homemade gazpacho, crispy bread

16

Engadiner Gerstensuppe  
Zuppa d'orzo engadinese

Engadin barley soup
16

Brennnesselsuppe, Ricotta-Gnocchi  
Zuppa di ortiche, canederlo di ricotta

Nettle soup, ricotta gnocchi
17
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Vorspeisen — Antipasti — Starters

Wolfsbarschtatar, Trilogie von der Avocado   
Tartare di branzino, triologia di avocado

Sea bass tartare, avocado trilogy
39

Tatar vom Weiderind  
Tartare di manzo

Beef tartare
40

Engadiner Bündnerfleischteller   
Piatto engadinese di carne secca dei Grigioni

Engadine platter of air-dried beef
38

Bergspinat-Flan auf Graukäse-Fondue, wilde Alpenkräuter  
Flan di Spinaci di montagna su fonduta di Formaggio Grigio, erbe alpine selvatiche

Mountain spinach flan on a cheese fondue, wild Alpine herbs
28
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Vegan & Vegetarisch — Vegano & Vegetariano — Vegan & Vegetarian

Sautierter Reis, Gemüse, Tofu, grüne Curry- Sojasauce   
Riso saltato, verdure, tofu, salsa al curry verde, salsa di soia

Rice, vegetable, tofu, green curry, soy sauce
32

Hausgemachte Kartoffelgnocchi, Tomatensauce, Büffelmozzarella
Gnocchi di patate fatti in casa, salsa di pomodoro, mozzarella di bufala

Homemade potato gnocchi, tomato sauce, buffalo mozzarella
39

Warme Speisen — Piatti caldi — Warm dishes

Polenta-Knödel gefüllt mit Gruyère, Wildragout, Bergbutter, Frühlingszwiebeln
Canederli di polenta ripieni di Gruyère, ragu di selvaggina ,burro D’alpeggio, cipollina

Polenta dumplings filled with Gruyère, game ragu, mountain butter, spring onion
38

Ab zwei Personen — Da due persone — For two people

Engadiner Hauskäsefondue «Chesa al Parc» Selektion    
Fonduta di formaggio della casa dell'Engadina Selezione «Chesa al Parc»

Engadine house cheese fondue «Chesa al Parc» selection
40 pro Person

Portion Gschwellti  
Porzione di patate novelle
Portion of boiled potatoes

9.50
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Fleischgerichte — Piatti di carne — Meat dishes

Wienerschnitzel, Pommes frites, Preiselbeeren
Scaloppa di vitello «alla Viennese», patatine fritte, marmellata mirtillo rosso

Veal escalope «Viennese» style, french fries, cranberries
52

Kalbsgeschnetzeltes «Engadiner Art», Steinpilze, Rösti, Blattsalat
Sminuzzato di vitello «all Engadinese», funghi porcini, rösti, insalata

Sliced veal «Engadin style», porcini mushrooms, rösti, leaf salad
54

Saltimbocca alla “Romana Art”, Safranrisotto, sautierter Spinat
Saltimbocca alla romana, risotto allo zafferano, spinaci saltati

Saltimbocca ''Romana'' saffron risotto, sautéed spinach
52

Angus Rindsfilet, Madeira-Sauce, Steinpilze, Bâtonnets-Kartoffeln  
Filetto di manzo Angus, salsa Madeira, funghi porcini, patate bâtonnets

Angus beef fillet, Madeira sauce, porcini mushrooms, bâtonnets potatoes
62

Fischgerichte — Piatti di pesce — Fish dishes

Gegrillter Wolfsbarsch, Zitronensauce, Saisongemüse, Salzkartoffeln
Branzino alla griglia, salsa al limone, verdure di stagione, patate

Grilled sea bass, lemon sauce, seasonal vegetables, potatoes
52

Gebratener Saibling, Risotto mit Bärlauch  
Salmerino spadellato, risotto all'aglio orsino

Alpin char, risotto with wild garlic
48
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Dessert — Dolce — Dessert

Joghurt Panna Cotta mit Sauerampfer-Sorbet  
Panna cotta allo yogurt con sorbetto all`acetosella

Yoghurt panna cotta with sorrel sorbet
19

Zitronen-Limettensorbet, Vodka oder Limoncello  
Sorbetto al limone e lime, vodka o limoncello

Lemon–lime sorbet, vodka or limoncello
17

Vanille-Crème Brûlée mit Erdbeersorbet Rhabarber-Kompott  
Crème brûlée alla vaniglia con sorbetto alla fragola e composta di rabarbaro

Vanilla crème brûlée with strawberrysorbet and rhubarb compote
19

Gerührter Eiskaffee  
Caffè freddo mescolato

Iced coffee (stirred)
15
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Glace und Sorbet nach Wahl
Gelati e sorbetti a scelta

Ice cream and sorbet of your choice

pro Kugel
per pallina
per scoop

6

Glace - Vanille, Schokolade, Espresso, Stracciatella
Sorbet - Mango-Passionsfrucht, Zitrone-Limette, Sauerampfer, Erdbeere

Gelato - vaniglia, cioccolato, espresso, stracciatella
Sorbetto - mango e frutto della passione, limone e lime, acetosa, fragola

Ice cream - vanilla, chocolate, espresso, stracciatella
Sorbets - mango-passion fruit, lemon-lime, sorrel, fragola

Schlagrahm
Panna montata
whipped cream

3

Für Informationen zu Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Per informazioni su allergie o intolleranze, si prega di contattare il nostro personale di servizio.

For any information concerning allergies or intolerances, please ask our service staff.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive Mehrwertsteuer.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri e sono comprensivi di IVA.

All prices are in Swiss Francs including VAT.
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Deklaration — Dichiarazione — Declaration

Rind - Schweiz / Irland
Manzo - Svizzera / Irlanda

Beef - Switzerland / Ireland

Kalb - Schweiz
Vitello - Svizzera

Veal - Switzerland

Wolfsbarsch- EU, Zucht, Wildfang
Branzino- EU, Allevato in cattività, catturato in natura

Seebass- EU, captive bred, wild-caught

Saibling – Aquakultur Europa, FAOS
Salmerino – Acquacoltura Europa, FAOS

Char – Aquaculture Europe, FAOS

Wurstwaren, Schinken, Speck - Schweiz
Salumi, prosciutto, speck - Svizzera

Cold cuts- Switzerland

Bündnerfleisch - Schweiz
Carne secca di Grigione - Svizzera

Engadin meat - Switzerland

Brot - Schweiz
Pane - Svizzera

Bread - Switzerland


