1905

KULM
COUNTRY
CLUB

BY MAURO COLAGRECO

Vorspeisen / Starters

Gegrilltes Brot mit Lardo, in der Glut gegarten
Zwiebeln und Parmigiano-Creme

Grilled bread with lardo, ember-roasted onions,
and Parmesan cream

Fleisch/Meat

Lamm aus Zuoz am Kreuz gegrillt
Lamb from Zuoz grilled on the cross

Ganzes Cote de Bosuf vom Grill
Whole grilled Cote de Bosuf

Vegetarisch / Vegetarian

In der Glut gegarter Kiirbis mit Ziegenkése, Rucola
und Knoblauchchips

Ember-roasted pumpkin with goat cheese, rocket
and garlic chips

Beilagen/ Sides

Gegrillter Wirsing mit Bagna Cauda und Granatapfel
Grilled savoy cabbage with bagna cauda and
pomegranate

Pilze mit provenzalischer Krauterbutter
Mushrooms with Provengal butter

Dessert
Gereifte Kakis mit Armagnac-Creme
Aged persimmons with Armagnac cream

CHF 85,- pro Person / per person



