
Dinner



Vorspeisen — Antipasti — Starters

Burrata, Dolomiten-Kresse, Tomatenmousse  
Burrata,crescione delle Dolomiti, mousse di pomodoro

Burrata, Dolomite cress, tomato mousse
23

Grüner Wintersalat, gebeizter Saibling, Senf-Dill-Dressing
Insalata verde invernale, salmerino marinato, salsa alla senape e aneto

Green winter salad, pickled char, mustard-dill dressing
38

Engadiner Caesar Salat, Bündnerfleisch, Birnenbrot, Walnüsse
Insalata Caesar Engadinese, carne secca dei Grigioni, pane alla pere, noci

Engadine Caesar salad, Grisons dried beef, pear bread, walnut
29
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Suppen — Zuppe — Soups

Kürbis-Ingwer-Suppe mit Curry-Eis  
Zuppa di zucca-zenzero con gelato al curry
Pumpkin-ginger soup with curry ice cream

19

Cremige Fasanensuppe, pochiertes Wachtelei
Zuppa cremosa di fagiano, uovo di quaglia in camicia

Creamy pheasant soup, poached quail egg
19

Karottenessenz, Saiblingtataki  
Essenza di carote, salmerino tataki

Carrot essence, char tataki
19
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Kalte Speisen — Piatti freddi — Cold dishes

Wolfsbarschtatar, Triologie von der Avocado  
Tartare di branzino, triologia di avocado

Sea bass tartare, avocado trilogy
39

Tatar vom Weiderind
Tartare di manzo

Beef tartare
40

Gefüllter Tintenfisch auf Sauce Vierge  
Calamari spadellati ripieni su salsa vierge

Sautéed stuffed squid on vierge sauce
36

Interpretation von Vitello Tonato  
Interpretazione Vitello Tonato

Interpretation of Vitello Tonato
36
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Warme Speisen — Piatti caldi — Warm dishes

Asiatischer Reis mit Tofu, Pak Choi, grüne Curry-Sojasauce   
Riso asiatico con tofu, pak choi, salsa di soia al curry verde

Asian rice with tofu, pak choi, green curry soy sauce
32

Kalbsbries Ravioli, Süsskartoffel-Limetten-Crème, knuspriger Speck
Ravioli con animelle di Vitello, crema di patate dolci al lime,pancetta croccante

Sweetbreads Ravioli, sweet potato lime creme, crispy bacon
42

Hausgemachte Kartoffelgnocchi, Waldpilze, Taleggio-Crème
Gnocchi di patate fatti in casa, funghi selvatici, crema di Taleggio

Homemade potato gnocchi, wild mushrooms, Taleggio cream
39

Trevisano Risotto, Nufener Reifen Käse   
Risotto al radicchio Trevisano, formaggio Nufener

Trevisano Risotto, Nufener Cheese
44

Tagliolini auf Auberginencrème, Tomaten, “Morteratscher-Stein” Käse mit schwarzem Knoblauch
Tagliolini e crema di melanzane, pomodori, formaggio “Morteratscher-Stein” con aglio nero

Tagliolini and eggplant cream, tomatoes, “Morteratscher-Stein” cheese with black garlic
39
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Fleischgerichte — Piatti di carne — Meat dishes

Wienerschnitzel, Pommes frites, Preiselbeeren
Scaloppa di vitello «alla Viennese», patatine fritte, marmellata mirtillo rosso

Veal escalope «Viennese» style, french fries, cranberries
52

Kalbsgeschnetzeltes «Engadiner Art», Steinpilze, Rösti, Blattsalat
Sminuzzato di vitello «all Engadinese», funghi porcini, rösti, insalata

Sliced veal «Engadin style», porcini mushrooms, rösti, leaf salad
54

Gebratenes Hirschfilet, Arvenrisotto, Waldpilzragout  
Filetto di cervo arrostito, risotto al pino cembro, ragù di funghi

Roasted venison fillet, stone pine risotto, wild mushroom ragout
52

Hausgemachter Kalbsburger, Pilz-Mayonnaise, Blattspinat, Spiegelei, Süsskartoffel Pommes frites
Burger di vitello fatto in casa, maionese ai funghi, spinaci in foglia, uovo fritto, patate dolci fritte

Homemade veal burger, mushroom mayonnaise, leaf spinach, fried egg, sweet potato fries
56

Angus Rindsfilet, Madeira-Sauce, Steinpilze, Kartoffelspalten
Filetto di manzo angus, salsa Madeira, funghi porcini, spicchi di patate

Angus beef fillet, Madeira sauce, porcini mushrooms, potato wedges
62
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Fischgerichte — Piatti di pesce — Fish dishes

Tranche vom Wolfsbarsch, Süsskartoffelcrème und Pak Choi  
Trancio di branzino, crema di patate dolci, pak choi
Tranche of sea bass, sweet potato crème, pak choi

52

Gebratenes Heilbuttfilet, Lauchespuma, Kürbis, Zuckerschoten, schwarzer Trüffel
Hailibut arrostito, spuma di porri, zucca, taccole e tartufo nero

Roasted halibut fillet, espuma of leek, pumpkin, snow peas, black truffle
54
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Ab zwei Personen — Aa due persone — From two people

Engadiner Hauskäsefondue    
Fonduta di formaggio della casa dell'Engadina

Engadine house cheese fondue
40 pro person

-mit Champagner   
-con champagne
-with champagne

49 pro person

-mit weissem Trüffel   
-con tartufo bianco
-with white truffle

56 pro person

Portion Gschwellti  
Porzione di patate novelle
Portion of boiled potatoes

9.50
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Dessert — Dolce — Dessert

Kaffee Affogato  
Caffè Affogato

Coffee Affogato
14

Zitronen-Limettensorbet, Vodka oder Limoncello    
Sorbetto al limone e lime, vodka o limoncello

Lemon–lime sorbet, vodka or limoncello
17

Joghurt Panna Cotta mit Sauerampfer-Sorbet  
Panna cotta allo yogurt con sorbetto all`acetosella

Yoghurt panna cotta with sorrel sorbet
19

Kastianien-Crème Brûlée, Kastanien-Glace  
Crème brûlée alle castagne, gelato di castagne

Chestnut crème brûlée, chestnut ice cream
19

Duett von der Schokolade - warmes Schokoladentörtchen, weisses Schokoladen-Glace
Duetto di cioccolato – tortino di cioccolato caldo, gelato al cioccolato bianco

Duet of chocolate – warm chocolate cake, white chocolate ice cream
18
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Glace und Sorbet nach Ihrer Wahl in verschiedenen Aromen
Gelati e sorbetti in diversi gusti

Selection of ice creams and sorbets

pro Kugel
per pallina
per scoop

6

Glace - Vanille, Schokolade, Espresso, Erdbeere, Stracciatella, Arve, weisse Schokolade
Sorbet - Mango-Passionsfrucht, Zitrone-Limetten

Gelato - vaniglia, cioccolato, espresso, fragola, stracciatella, pino cembro, cioccolato bianco
Sorbetto - mango e frutto della passione, limone e lime

Ice cream - vanilla, chocolate, espresso, strawberry, stracciatella, swiss stone pine, white chocolate
Sorbets - mango-passion fruit, lemon-lime

6

Schlagrahm
Panna montata
whipped cream

2
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Deklaration — Dichiarazione — Declaration

Rind - Schweiz / Irland
Manzo - Svizzera / Irlanda

Beef - Switzerland / Ireland

Kalb - Schweiz
Vitello - Svizzera

Veal - Switzerland

Poulet - Schweiz / Frankreich
Pollo - Svizzera / Francia

Chicken - Switzerland / France

Wildfleisch - Schweiz, Österreich, Neuseeland
Selvaggina - Svizzera, Austria, Nuova Zelanda
Venison - Switzerland, Austria, New Zealand

Geräucherter Lachs - Irland, Norwegen, Zucht, Netz
Salmone affumicato - Irlanda, Norvegia, Coltura, Rete

Smoked salmon - Ireland, Norway, Fish farming, Fishing net

Wolfsbarsch- EU, Zucht, Wildfang
Branzino- EU, Allevato in cattività, catturato in natura

Seebass- EU, captive bred, wild-caught

Heilbutt- Nordpazifik, Zucht, Wildfang FA05
Ippoglosso- Nordpacifico, Coltura, Maschiaccio FA05
Halibut- Nordpacific, Fish farming, wild caught FA05



Tintenfisch - FAO 71 Westlicher Pazifik Ozean, Wildfang
Calamari - FAO 71 Oceano Pacifico Occidentale, pescato selvaggio

Calamari - FAO 71 Western Pacific Ocean, wild-caught

Saibling - FA05 Europa; Schweiz Aqua Kultur
Car - FA05 Europa; Svizzera Acquacultura

Char - FA05 Europa; Switzerland Aqua Culture

Wurstwaren, Schinken, Speck - Schweiz
Salumi, prosciutto, speck - Svizzera

Cold cuts- Switzerland

Bündnerfleisch - Schweiz
Carne secca di Grigione - Svizzera

Engadin meat - Switzerland

Brot - Schweiz
Pane - Svizzera

Bread - Switzerland

Für Informationen zu Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.
Per informazioni su allergie o intolleranze, si prega di contattare il nostro personale di servizio.

For any information concerning allergies or intolerances, please ask our service staff.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive Mehrwertsteuer.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri e sono comprensivi di IVA.

All prices are in Swiss Francs including VAT.


