
Afternoon



Salate — Insalate — Salads

Grüner Salat
Insalata verde

Green leaf salad
13

Gemischter Salat
Insalata mista

Mixed salad
15

Gemischte Cherrytomaten, Burrata, Balsamico-Vinaigrette  
Pomodorini misti, burrata, vinaigrette al balsamico

Mixed cherry tomatoes, burrata, balsamic-vinaigrette
21

Nüsslisalat «Veltliner» Art, Pinienkerne, gehacktes Ei, Bresaolastreifen  
Insalata di songino alla Valtellinese, pinoli, uovo tritato, strisce di bresaola
Lambʼs lettuce «Valtellina» style, pine nuts, chopped egg, bresaola stripes

21
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Suppen — Zuppe — Soups

Kraftbrühe Natur oder mit Ei / Flädli
Consommé nature o con uovo / crespelle

Consommé nature or with egg / shredded pancake
14

Hausgemachte Bündner Gerstensuppe mit Wienerli  
Zuppa dʼorzo Grigionese fatta in casa con wurstel

Homemade Grisons barley soup with Vienna sausage
19

Kalte Speisen — Piatti freddi — Cold dishes

Tatar vom Weiderind
Tartare di manzo

Beef tartare
40

Asiatischer Reis mit Tofu, Pak Choi, grüne Curry- und Sojasauce  
Riso asiatico con tofu, pak choi, salsa al curry verde e salsa di soia

Asian rice with tofu, pak choi, green curry sauce and soy sauce
32
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Warme Speisen — Piatti caldi — Warm dishes

Original «St. Galler» Kalbsbratwurst, Rösti oder Pommes frites
La vera salsiccia di vitello di «San Gallo», rösti o patatine fritte

Original veal sausage from «St. Gallen», rösti or french fries
28

+ Zwiebelsauce  
+ salsa di cipolla

+ onion sauce
3.50

Wienerschnitzel, Pommes frites, Preiselbeeren
Scaloppa di vitello «alla Viennese», patatine fritte, marmellata mirtillo rosso

Veal escalope «Viennese» style, french fries, cranberries
52

Rösti «Chesa al Parc», Spiegelei, Speck mit Raclette Käse überbacken
Rösti «Chesa al Parc», uovo al tegamino, pancetta gratinata con formaggio raclette

Rösti «Chesa al Parc», fried egg, bacon with gratinated raclette cheese
35

Classic Hamburger, Salat, Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurken, Pommes frites
Hamburger, insalata, pomodori, cipolle, cetriolini, patatine fritte

Hamburger, lettuce, tomatoes, onions, pickles, french fries
33

Cheeseburger, Speck, Salat, Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurken, Pommes frites
Cheeseburger pancetta, insalata, pomodori, cipolle, cetriolini, patatine fritte

Cheeseburger, bacon, lettuce, tomatoes, onions, pickles, french fries
35
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Ab zwei Personen — Da due persone — From two people

Engadiner Hauskäsefondue    
Fonduta di formaggio della casa dell'Engadina

Engadine house cheese fondue
40 (per person)

Portion Gschwellti  
Porzione di patate novelle
Portion of boiled potatoes

9.50

Engadiner Bündnerfleischteller   
Carne secca dei Grigioni

Grisons air dried beef platter
32 (S Portion) / 38 (L Portion)
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Dessert — Dolce — Dessert

Süsses aus unserer Vitrine
Pasticceria dolce dalla nostra vetrina
Sweet pastries from our display case

Tagespreis / prezzo del giorno / price of the day

Kaffee Affogato  
Caffè Affogato

Coffee Affogato
14

Tobleronemousse 
Mousse al Toblerone

Toblerone mousse
15

Joghurt Panna Cotta mit Passionsfruchtsauce  
Panna cotta allo yoghurt con salsa al frutto della passione

Yoghurt panna cotta with passion fruit sauce
16

Zitronen-Limettensorbet, Vodka oder Limoncello  
Sorbetto al limone e lime, vodka o limoncello

Lemon-lime sorbet, vodka or limoncello
17

Vegan   Vegetarian   Lactose Free   Gluten Free   Regional



Glace und Sorbet nach Ihrer Wahl in verschiedenen Aromen
Gelati e sorbetti in diversi gusti

Selection of ice creams and sorbets

pro Kugel
per pallina
per scoop

6

Glace: Vanille, Schokolade, Espresso, Erdbeere, Stracciatella, Arve, Weisse Schokolade
Sorbet: Mango - Passionsfrucht, Zitrone-Limetten

Gelato: Vaniglia, cioccolato, espresso, fragola, stracciatella, pino svizzero, cioccolato bianco
Sorbetto: Mango, frutto della passione, limone e lime

Ice cream: Vanilla, chocolate, espresso, strawberry, stracciatella, stone pine, white chocolate
Sorbet: mango - passion fruit, lemon-lime

Schlagrahm
Panna montata
whipped cream

2
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Deklaration — Dichiarazione — Declaration

Rind - Schweiz / Irland
Manzo - Svizzera / Irlanda

Beef - Switzerland / Ireland

Kalb - Schweiz
Vitello - Svizzera

Veal - Switzerland

Poulet - Schweiz / Frankreich
Pollo - Svizzera / Francia

Chicken - Switzerland / France

Wildfleisch - Schweiz, Österreich, Neuseeland
Selvaggina - Svizzera, Austria, Nuova Zelanda
Venison - Switzerland, Austria, New Zealand

Geräucherter Lachs - Irland / Norwegen, Zucht, Netz
Salmone affumicato - Irlandia, Norvegia, Coltura, Rete

Smoked salmon - Ireland / Norway, farming, nets

Wolfsbarsch - EU, Zucht, Wildfang
Branzino - EU, Allevato in cattività, catturato in natura

Seebass - EU, captive bred, wild-caught

Wurstwaren, Schinken, Speck - Schweiz
Salumi, Prosciutto, Speck - Svizzera

Cold cuts - Switzerland



Bündnerfleisch - Schweiz
Carne secca di Grigione - Svizzera

Engadin meat - Switzerland

Brot - Schweiz
Pane - Svizzera

Bread - Switzerland

Für Informationen zu Allergien oder Unverträglichkeiten
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Per informazioni su allergie o intolleranze, si prega di contattare il nostro personale di servizio.
For any information concerning allergies or intolerances, please ask our service staff.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive Mehrwertsteuer.
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri e sono comprensivi di IVA.

All prices are in Swiss Francs including VAT.


